
TRATTORIA DI FAMIGLIA BASED ON TRADITION 

Inneholder disse allergenene:
  Hv:Hvete, M:Melk, E:Egg, Fs:Fisk, Pjn:Pistasjnøtter, Va:Valnuts,

Ma:Mandel, So:Soya, Sesamfrø
Ha:Hasselnøtt, Su:Sulfitt, Sk:Skalldyr, Se:Selleri, Bt:Bløtdyr, B:Bygg 

Gluten free pizza +50 (the ingredients may be contaminated
with gluten) | Extra ingredient +40   

Buon appetito!

BAMBINI

Pasta Pomodoro (hv,m,e) 125

Pizza Margherita (hv,m) 135

Caserecce med tomatsaus og Parmigiano 17 mnd.

San Marzano-tomat og mozzarella fior di latte.

+40 Ragù 
+40 Carbonara

+ 40 Cooked ham
+ 40 Diavola

Caprese della Mamma (hv,m)  249
Serveres med olivenolje og pizza brød.

Salat, cherrytomat "pachino", mozzarella fior di latte,
Parmesan 17 mnd, basilikum og pesto.

Insalata Fantasia (hv,m,ma) 269
Salat, cherrytomat "pachino", Burrata, artisjokk, mandler,
parmaskinke 24 mnd. og pesto.

Insalata Montanara (hv,m,va) 259
Salat, mozzarella fior di latte, cherrytomat "pachino", speck
(røkt skinke fra Alpene), valnøtter, trøffelkrem og
Parmigiano 17 mnd.

INSALATE

Pepsi 59

Pepsi Max 59

Gazzosa 76

Chinotto 76

Aranciata 76

San Pellegrino  89/139 

Ice Tea 76

Appelsinjuice 65

Eplejuice 65

BRUS

Tiramisù (hv,e,m) 155

Treccina alla Nutella (hv,m,hsn,pjn) 195
Pizzarull fylt med Nutella, søt ricottaost og pistasj.

Bakverk fylt med søt ricottaost, sjokolade og pistasj.

Cannolo Siciliano (hv,m,pjn) 155

Tortino al Cioccolato (hv,e,m) 169
Mørk sjokoladekake med flytende kjerne,
servert med italiensk iskrem.

Coppa Gelato (m,pjn) 165
3 kuler av den beste italienske isen i Norge.

Panna Cotta ai Frutti di Bosco  (m) 139
Panna cotta med skogsbær

DOLCI

Mascarponekrem med Savoiardi dynket i kaffe.

TRATTORIA 
DI 

FAMIGLIA

Tea 44

Crema Brule´ (e,m) 149

Affogato (m) 129
Espresso med italiensk gelato og krem.

Husets "creme brulee" med kandisert appelsin og
fersk jordbær

CAFFÉ E TÉ

Cappuccino (m) 48 

Espresso 42
Americano 42 

Latte (m) 57 
Macchiato (m) 44

Cortado (m) 47 Dobbel +7

Chocolate (m) 57 

Laktosefri +10

Mocca della Mamma (m) 59 

Menù

Crostone Finocchiona  (hv,m,e)  189
En stor skive ristet brød med eggerøre, toppet med finocchiona
salami og stracciatella di burrata. Servert med en blandet salat og
oliven.

PRANZO
Panino Emiliano (hv,m,pjn)  199
Mortadella, ruccola, confit cherry tomatoes, half burrata,
pistachios, and pesto cream. Servert med en blandet salat og oliven.

 Serveres til kl 17:00



Bruschetta (hv,m) 199

Ravioli (hv,e,m,sk,fs,se) 265
Ravioli fylt med ricotta og porcini-sopp, toppet med scampi
i safransaus.

Spaghetti ai Frutti di Mare (hv,e,sk,bt,su,se) 259
Spaghetti alla chitarra, scampi, blåskjell, vongole, reker med
hvitvin, persille, chili og tomatsaus.

Fusilloni alla Vaccinara (hv,e,m,se,su) 259
Fusilloni pasta med oksehalegryte, tomatsaus, basilikum,
Parmigiano 17 mnd.

Cozze alla marinara (fs,bt,se,sk,hv, su) 235
Dampede blåskjell i hvitvin og tomatsaus,med fersk chili og
persille . Serveres med pizza brød.

Polpetta della “Nonna” (hv,m,e)  299 
Hjemmelagde, tradisjonelle kjøttboller i tomatsaus,
toppet med "Primo Sale"-ost. Serveres med stekt
brød.

Arancine di Famiglia (hv,m,se) 249

ANTIPASTI

Et utvalg av fritert risboller fra Palermo "Al Burro" (kokt skinke og
bechamel) og "Alle melanzane" (auberginer og mozzarella). Serveres
med soppsaus.

2 forskjellige bruschetta med cherrytomat "pachino", pesto og
"melanzane alla parmigiana" (fritert og bakt aubergine, parmesan
og basilikum).

Et utvalg av deilig italiensk formaggi, prosciutti og salami. Servert
med pizza brød.

Tagliere Mamma (hv,m,va, su,pnj)  339

Scampi in Guazzetto (hv,sk,su,se) 220
Chilimarinert scampi med hvitvin, persille og tomatsaus,
servert med pizza brød.

Sana (hv,m) 255
San Marzano-tomat, cherrytomat "pachino", hjemmelaget
pesto, mozzarella fior di latte, basilikum, ruccola og
Parmigiano 17 mnd.

Alto Adige (hv,m) 265
Mozzarella fior di latte, grillet paprika, speck (røkt skinke fra
Alpene),  Gorgonzola dolce, rødløk, ruccola og Parmigiano 17
mnd.

Vegetariana (hv,m) 235

Napoli (hv,m,fs) 265

San Marzano-tomat, mozzarella fior di latte, sesongens
grønnsaker, Parmigiano 17 mnd. og ruccola.

San Marzano-tomat, Burrata, marinert ansjos, oliven
“Taggiasche”, cherrytomat "pachino", basilikum og
peperoncino-chili.

Contadina (hv,m) 265
Mozzarella, Finocchiona salami, Scamorza, fritert salvie,
marinerte tomater, oregano, salt, pepper og olivenolje.

Formaggi (hv,m) 265

´Nduja (hv,m,su) 269

Mozzarella fior di latte, Gorgonzola dolce, røkt
Scamorza, Parmigiano 17 mnd og persille.

Mozzarella fior di latte, ´Nduja Calabra, italiensk salsiccia,
cherrytomat "pachino", karamellisert løk og Parmigiano 17
mnd.

San Marzano-tomat, mozzarella fior di latte, parmaskinke
24 mnd, ruccola og Parmigiano 17 mnd.

Crudo di Parma (hv,m) 275

Parmigiana (hv,m) 255

San Marzano-tomat, mozzarella fior di latte, "Ragu" (bolognese saus),
salame piccante fra Napoli, kokt skinke og bacon.

Meat Feast (hv,m,se,su) 275

San Marzano-tomat, mozzarella fior di latte, "melanzane alla parmigiana"
fra Sicilia (fritert og bakt aubergine, parmesan og basilikum), Parmigiano
17 mnd. og basilikum.

Principessa (hv,m,va) 265
Mozzarella fior di latte, mascarpone, speck (røkt skinke fra Alpene),
valnøtter, honning, ruccola og Parmigiano 17 mnd.

Tartufo (hv,m) 278
Mozzarella fior di latte, speck (røkt skinke fra Alpene), Burrata,
trøffelkrem, ruccola og Parmigiano 17 mnd.

PIZZA
Pizza del Giorno (hv,m) 259

Spør din servitør om dagens pizza

 Serveres fra kl 15:00SECONDI

Lupo di Mare  (hv,fs,bt,se,sk,su) 329
Grillet steinbit filet “ allo scoglio”med scampi ,blåskjell
og vongole. Serveres med pizza brød.

Filetto di Cervo (m,sk,se)  479 
Hjortetagliata(file) med einer-saus, servert med grønnsaker,
tyttebær og rosmarinpoteter. 

Entrecôte servert med Porcini i soppsaus . Serveres med
grønnsaker og stekte rosmarinpoteter.

Entrecôte ai  Funghi (m, se, su) 439

Trota al Sesamo (fs,m,sesam,se,sk) 299
Ovnsbakt ørretfilet med rosa pepper-saus, servert med grønnsaker
og rosmarinpoteter.

Cotoletta Bolognese (hv,m,e,su,se)  299
Panert og fritert svinekotelett og parmaskinke 24 mnd, toppet med
Parmigiano 17 mnd. fondue. Serveres med stekte rosmarinpoteter.

Regina Margherita (hv,m) 209

Diavola (hv,m) 265 

San Marzano-tomat, mozzarella fior di latte, basilikum og
Parmigiano 17 mnd.

Capricciosa (hv,m,su) 259

San Marzano-tomat, mozzarella fior di latte og salame piccante
fra Napoli.

San Marzano-tomat, mozzarella fior di latte, italiensk kokt
skinke, artisjokk, oregano og sjampinjong.

Pollo (hv,m,so,se) 279
San Marzano-tomat, mozzarella fior di latte, marinert kylling,
cherrytomat "pachino", ruccola og Parmigiano 17 mnd.

Nettuno  (hv,e,m,bt,sk,se,su) 249
Tagliatelle med scampi, reker og blåskjell i fløtesaus med hvitløk. 

Carpaccio di Cervo  (m, hv) 245
Tynne skiver av hjort marinert i timianolje, sitron, cherrytomat
"pachino", ruccola og Parmigiano 17 mnd.

Gnocchi alle Sorrentina (hv,m)  235 

Spaghetti alla  Parmigiana (hv,e,m) 245 
Spaghetti alla chitarra pakket inn i fritert aubergin, scamorza,
hjemmelaget tomatsaus, basilikum og Parmigiano 17 mnd. Gratinert i
ovnen.

Spaghetti alla chitarra, pancetta bacon, egg, sort pepper og
Parmigiano 17 mnd.

Carbonara (hv,e,m)  255

Ragu di salsiccia (hv,e,m,se,su) 259
Tagliatelle med "Ragu" (bolognesesaus) av italiensk "salsiccia"
og Parmigiano 17 mnd.

Potetgnocchi i vår hjemmelagde tomatsaus, mozzarella fior di
latte og Parmigiano 17 mnd. Gratinert i ovnen.

PASTA FRESCA
Pasta del Giorno (hv,m) 259

Spør din servitør om dagens pasta


